
Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное )лц)еждеЕие
города Кургана кЩетский сад комбиЕиров€tIIного вида М 92

<<Золотой кJIючик)

прикАз

30.08.2019. Xn f13

Об организации питчшия детей
МБДОУ к,Щетский сад Jф 92>

С цеrью орItlш,Iзilцп,I сбалштсировЕlнного рrilц,rонаJьного IIитанIбI детей в уч)еждении,
строгого вьшоJIнениrI и соб.тподеЕиrI текIологии щ)иготовJIенruI блдод в соответствии с меню,
вьшоJIнением норм и калорийности, в соответствии с сilнитарными lrрzlвилzlми и нормаN4и
СанПин, а также осуществлониrI KoHTpoJuI по данному вопросу на 2018-2019 учебный год.

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Оргаrпазоватъ IIитilние дgгей в rФехqцении в соответствии с кПрrлrлерньпu 10-ти

дIевными меню дIя организtilц,Iи IIитitния дсгей в возрасте от 1,5 до 3-х лет и от 3-х
до 7 лет>, 5rгверщдёrпъпrл завед/юIщril{ ДОУ.

Измонеr*rя в меню рilзрешаотся вноситъ ToJtьKo с рilзрешеЕия зzlведrющего ДОУ.
1.1.Утверлить <ГIлан мероприrIтий по контроJIю за организацией питаниrI МБДОУ

к.Щетский сад Jф92> на 2018- 2019 уrебньй год>.
2. Возложить ответственность за оргчtнизацию питЕtния на кJIадовщика Гриневу Н.А.
3. Утверлить график приема пиIIц,I: (по возрастной группе)

Завтрак 8.00 - 8.50
Второй завтрiж 10.00
Обед 11.10- 13.00
Полдник 15.10

Ужин 16.00 - 16.45

4. Ответствонному за питiшие Гриневой Н.А.:

4.1.Состаыrяь меню-з€кttз нак€lнуне предilествующего дя, укmиrтного в меню.
4.2.ПрисоставJIении меню-зчказа )чшывt}тъ след/юIщ{е трбовшпля:

- опредеJIять нормы на кащдого ребенкц проставJIяя норму вьD(ода бJпод;
- при отсугсгвии нzlименованиrl цроryIсгав блаrпсе меню дописыватъ его в конце списка;
- в конце меню ставить подписи кладовщика, заведующего ДОУ, шеф-повару.

4.3.ПредставJuIть меню для угверждения заведующим ДОУ HaKilIyEe предпествуIощего
дшI, укztзffIного в моню.

5. Шеф-повару Чебьпсиной Л.С., IIовару К.тtимовой Н.А., Щrорягиноft Е.И. строго
соб.шодать технологию приготовления бrшод, заюIадку необходимьж продуктов
производить по утвержд9нному руководителем графику.
Поварал производить зalкJIадку продуктов в кот9л в присутствии .IлеIIов комиссии.

6. Создать комиссию по сtulтию остатков продуктов питalнlul в кладовой в составе:



-

r

- бухгаlrгера кЩБУЩС Ns4) воспитателя Каледшrой А.Е.
Кошшrссии ежеквартаJьно производить сняме цродуюов в кладовой и обо всех
нарушеншIх ставить в известность руковод,IтеJUI.

7. Кладовпцлку Гриневой Н.А. ежемoсяtlно проводить выверку остатков продуктов
питaшиll с бухгалтером по IIитtlнию.
7.1. Поlry.Iение продуктов в кJIадовую производIт кJIадовщик Гринева Н.А. - материаJьно-
ответственное JIицо.
7. 2. Вьцачу продуктов из кладовой в пищеблок производ.Iть в соответствии с
угвержденным заведуюIщrп{ меню не поздIее 17.00. предшествующего дшI, указанного в
меню.

8. Утвердатъ график вьцаIм готовьD( бrпод с пищеблока в групrrы (уштьвая сезонность).
9. Сотруштикапл гпrщеблока отвечаюIщIN{ за оргztнизаIию IIитания в уIФеждении -повараN{, кJIадовщику:

9.1. Разрешается работатъ только по угвершденному и пр,lвильно оформленному меню.
9.2. За своевременность достЕlвки проддтов, тоIIЕость веса, коJIи.Iество, качество и
ассортимент получаемьD( со скJIада несёт ответствеIIность кJIадовщик Гринева Н.А.
9.З. ОбнаруженЕые некачественные продукты или их недостача
оформллотся Ектом, которьй подш.Iсывается предстtlвитеJIями МБrЩОУ <rЩетсюпi сад Ns 92D
и постtшIIрIка.
9.4. Ответственность за оргЕlнизацию IIитаниrI для дgгей в каждой возрастной грyгше несуг
воспитатеJIи, младш{е воспитатеJIи, помоIщIики воспитатеJIя:

Гругша М 1 : Королева А.А., Матвеева Т.В., Булкова М.Г.
Гругша JtlЪ 2: Кошелева Г.А., Шаrчrонина С.В., Хугоренко В. А.
ГруппаJtlЬ 3: Кегшер Е.В., МасловаВ.Н.
Грулпа J\b4: Абшна Т.Б., Ктиплова А.В., Рябова Ю.Ю.
Группа Jt{b5 : Неустроева В.В., Седяева Ю.В.
Группа Nsб : Калед.rна А.Е., IIIкодских Н.В., Алферова И.И.
Группа Ns7: Санаева В.В., Скворцова О.А., IIIMarcoBa Н.А.
Груша JФ8 : Баrrщпсова Е.Д., Кизерова С.,Щ., Христофорова Э.А.
Группа Nч9: Бешенцева О.А., Филаюва К.Ю., Пантелеева П.Б.
Гругша Ns10: ФаJБкова Н.П., Носарева А.В., Папшrгкина А.В.
Груггпа }Фl 1: БрюхtlIIова М.А., Рихтер Т.Г., Радчеrпсо Л.В.

9.5. Во время приема пиIщ.I дgtьми воспLIтатеJIям и помошцIикап{ восIIитатеJrI запиматься
непосредственно организацией питаниrI детей, привитием культурно-rигиенических н:lвыков.

10. В целях организации KoHTpoJuI за приготовлением пиIJц.I, зЕлкJIадку ocHoBHbD(
продуктов в котлы производить в присугствии tIпенов комиссии по питанию.

11. Поварам необходимо:
1 1.1. Строго соблюдать техноJIогию приготовления б.тпод;

l1.2. Вьцавать готовую продукцию только после снятия пробы кJIадовщиком с
обязательной отметкой вкусовьтх качеств, готовности блюд в бракеражном жypнzlJle.
11.З. Производить зtlкJIадку продуктов в котёл в присугствии членов комиссии.
11.4. РаботникаI\{ пищеблока необходимо рuхlдеваться в специtlльно отведённом месте.

12. На пищеблоке необход,Iмо иметь:
- инструкции по охране труда и технике безопасности, должностные инсц)укции,
инструкции по соблюдению саIIитарно-противоэпидемического режима;
- картотеку технологии приготовления блюд;
_ медицинскую tlптеtlку;
- график вьтлатIи готовьD( блюд;
- нормы готовьIх блюд;



- сугочную пробу за 2 суток.
13. ответственность за организацию питания детей каждой группы носуt воспитатоли и

младшие воспитатели.
14. Общий контроль за оргаЕизацией IIитаниrI оставJU{ю за собой.

ответственIIость за выполнеЕие прикЕLза возлzlгдо на себя, кJIадовщика Гриневу Н.Д. и
шеф-повара.

Заведующий МБЩОУ к,,Щетский сад J\Ъ 92>
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